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Alles fürs ambitionierte Kochen 
 

Your Kitchen von Le Creuset 
 

Für viele Menschen ist die Küche ein Ort der Inspiration. Sich zurückziehen, beim Kochen und 

Backen entspannen und leckere Köstlichkeiten kreieren ist Balsam für die Seele – und macht Lust 

auf mehr: Neues ausprobieren und die eigenen Fähigkeiten vertiefen. 

 

Von Le Creuset gibt es alles, was leidenschaftliche 

Hobbyköche brauchen, um ihre Kochkünste auf die 

nächste Stufe zu heben. Die Grundlage des guten 

Geschmacks bildet die Your Kitchen Collection des 

französischen Premiumlabels. Food-Enthusiasten 

erwartet ein spannendes Abenteuer mit erstklassigem 

Kochgeschirr, raffinierten Rezepten und jeder Menge 

Tipps und Tricks zur Verbesserung des kulinarischen 

Know-hows. 

 

 

 

 

 

„Mise en place“ ist das A&O in der professionellen Küche. Wer vor dem Kochen alle Zutaten 

vorbereitet und sie in Schüsseln oder Förmchen bereitstellt, behält immer den Überblick und hat 

alles im richtigen Moment griffbereit. 

 

Le Creuset begleitet Kochaffine und passionierte Gastgeber bei der Zusammenstellung ihres 

nächsten Menüs. Mit dem hochwertigen gusseisernen Kochgeschirr wird das Essen Zuhause zu 

 

Die Küche einrichten wie ein Profi: Mit 

Kochgeschirr und Küchenaccessoires von  

Le Creuset 
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einem ganz besonderen Erlebnis. Der runde Bräter Signature ist ideal zum scharfen Anbraten von 

Fleisch und Gemüse bis hin zum Schmoren, Backen, Frittieren und mehr. 

 

In der eigenen Küche ein perfektes Brot mit knuspriger 

Kruste zu backen, ist mit dem neuen Brot Bräter ganz 

einfach. Ein gewölbter Deckel hindert den Dampf am 

Austreten und lässt ihn im Inneren zirkulieren, damit 

der Teig aufgehen und den köstlichen Geschmack 

entwickeln kann. Der flache Boden fördert eine 

gleichmäßige Bräunung. 

 

 

Your Kitchen setzt farblich zeitgemäße Akzente im modernen Ambiente: Dem leuchtenden, 

intensiven Bamboo, der neuesten Farbkreation von Le Creuset, stehen die neutralen Töne 

Perlgrau und Meringue als Ruhepole zur Seite. Poterie-Produkte aus ofenfestem Steinzeug 

schaffen eine perfekte Kulisse, um jedes Gericht effektvoll in Szene zu setzen. 

 

Die Your Kitchen Edition umfasst auch Produkte aus 

der Antihaft-Kochgeschirr-Serie, die in der Alltags-

küche durch Benutzerfreundlichkeit punktet. Neu im 

Programm ist die Sautépfanne mit zwei Ausgießern 

und hohen Seitenwänden: Sie lässt sich auf dem Herd 

und im Backofen vielseitig einsetzen zum Kochen, 

Frittieren, Sautieren und Dämpfen und eignet sich 

natürlich auch zum Servieren. 

 

 

 

Frisch gebackenes Brot aus dem gusseisernen 

Brot Bräter 

Allroundtalent: Die neue Aluminium-Antihaft 

Sautépfanne mit zwei Ausgießern 
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Wie vom Meisterkoch! Abgerundet wird Your Kitchen 

durch eine Messerserie, mit der sich alle Zutaten mit 

Präzision schneiden, würfeln und hacken lassen. Ein 

kleiner Messer-Guide zeigt, worauf es bei den 

wichtigsten Werkzeugen in der Küche ankommt. 

 

 

 

Le Creuset unterstreicht den hohen Qualitätsanspruch durch Rezepte und Masterclass-Videos 

fürs Fine Dining: Pasta mit Limetten-Kokosnusssauce und Jakobsmuscheln in Filo-Tarteletts als 

Vorspeise, Karotten-Ossobuco mit Gremolata als vegetarisches Hauptgericht und Ananas-Eis mit 

Lavendelhonig als Dessert sorgen für überraschende Genussmomente. 

 

www.lecreuset.com 

 

Lieferbare Formen und Größen: Unverbindliche Preisempfehlungen: 

Bräter Signature rund, 18 cm, 20 cm, 22 cm, 24 cm, 
26 cm und 28 cm 

 Ab 219,00 € 

Hoher Bräter Signature rund, 24 cm  345,00 € 

Bräter Signature oval, 25 cm, 27 cm, 29 cm, 31 cm, 33 cm,  
35 cm und 40 cm 

 Ab 279,00 € 

Brot Bräter, 24 cm  259,00 € 

Aluminium-Antihaft Pfannenset 3-tlg. (Pfanne  
flach 24 cm, Pfanne hoch 26 cm, Milchtopf 16 cm) 

 355,00 € 

Aluminium-Antihaft Sautépfanne mit 2 Ausgießern, 24 cm  169,00 € 

Aluminium-Antihaft Profipfanne, 24 cm, 26 cm, 28 cm, 
30 cm 

 Ab 165,00 € 

Santokumesser mit Holzgriff, 13 cm, 18 cm  Ab 135,00 € 

Ovale Auflaufform Tradition, 28 cm  58,00 € 

Leverpull LM-250 Metal  205,00 € 

 

  

Messer, Schälchen und Mini-Cocottes 

erleichtern die Zubereitung 

http://www.lecreuset.com/
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Pressekontakt: 

Blies Public Relations GmbH  
Angelica Blies 
Obere Gärten 7 
D-70771 Leinfelden-Echterdingen 
Telefon +49 711 907840-0 
E-Mail info@blies-pr.de 
www.blies-pr.de 
 
Kontakt Le Creuset: 

Le Creuset GmbH 
Anja Sommer 
Einsteinstraße 44 
D-73230 Kirchheim unter Teck 
Telefon +49 7021 9749-20 
E-Mail: anja.sommer@lecreuset.com 
www.lecreuset.com 
 

http://www.blies-pr.de/
http://www.lecreuset.com/

