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Aus Freude am Leben 
 

Colour your day mit Le Creuset 
 

Neues auszuprobieren und frischen Schwung in den Alltag zu bringen, macht einfach Spaß. Mit 

„Colour your day“ von Le Creuset ist der erste Schritt gemacht. Das französische Premiumlabel 

präsentiert mit Azure und Ofenrot eine außergewöhnliche Farbkombination, die eine 

faszinierende Lebendigkeit und Kreativität versprüht – bei Tisch und in der Küche. 

 

Le Creuset, seit 1925 Pionier für farbenfrohes 

Kochgeschirr, verbindet bei „Colour your day“ zwei 

Komplementärfarben miteinander: Das neue, 

leuchtende Azure trifft mit dem kräftigen Ofenrot auf 

einen Le Creuset-Klassiker, der effektvoll inszeniert 

wird. 

 

From Sunrise to Sunset – vom Frühstück übers 

Mittagessen bis hin zum entspannten Dinner am 

Abend, das vielseitige Kochgeschirr von Le Creuset ist 

ein wunderbarer Küchen- und Tischbegleiter. 

Flankiert werden die farbenfrohen Gusseisen- und 

Poterie-Produkte von Kochgeschirr aus 3-ply 

Edelstahl-Mehrschichtmaterial und Aluminium-

Antihaft. 

 

 

 

 

Vom lebhaften Azure bis zum zeitlosen 
Ofenrot präsentiert Le Creuset eine große 
Farbpalette, um jeden Tag individuell zu 
gestalten. 
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Passend zum dynamischen Farbspiel sorgt Le Creuset mit tollen Rezeptideen für kulinarische 

Abwechslung. Alle Mahlzeiten lassen sich einfach zubereiten, besonders beliebt sind 

unkomplizierte One-Pot-Gerichte. 

 

So sieht der Power-Start in den Tag aus: Ganz egal, ob 

Sunrise Oats mit Haferflocken oder French Toast, die 

Poterie in den Farben Azure und Ofenrot weckt die 

Lebensgeister. Mit der flachen Aluminium-Antihaft 

Pfanne ist selbst das perfekte Omelette ein Kinder-

spiel. An der robusten Antihaft-Beschichtung perlt 

alles ab – und die Speisen lösen sich einwandfrei. 

 

 

Endlich Mittag! Meist drängt die Zeit, dennoch sollte 

gesunder Genuss auch zur Tagesmitte ein Thema sein. 

Schnell erhitzbares Kochgeschirr aus 3-ply Edelstahl-

Mehrschichtmaterial ist die ideale Lösung, damit 

haben Anfänger und Profis nahezu unbegrenzte 

Möglichkeiten: Eine cremige Zucchinisuppe und ein 

Brokkolisalat gehören zu den Favoriten im 

durchgetakteten Alltag. 

 

 

  

Unbeschwerte Leichtigkeit und Energie beim 

Frühstück 

Lecker und gesund: Zucchinisuppe aus dem  

3-ply Profitopf 
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Zuhause ankommen, Türe zu und abschalten: Abends 

versammelt sich die ganze Familie um den Tisch. Mit 

dem Bräter Signature oder dem Gourmet-Profitopf 

wird das Essen zu einem besonderen Erlebnis. Die 

gusseisernen Klassiker sind ideal zum scharfen 

Anbraten von Fleisch und Gemüse bis hin zum 

Schmoren, Backen und Frittieren. Dank der hervor-

ragenden Wärmespeichereigenschaften bleibt das 

Essen auf dem Tisch länger warm. 

 

Den ganzen Tag, jeden Tag, ein Leben lang: Die hochwertigen Produkte aus Gusseisen, 

Aluminium-Antihaft, 3-ply Edelstahl-Mehrschichtmaterial, Steinzeug, Küchen- und Wein-

accessoires sind moderne Must-haves für die Küche und das Zuhause – und ideal zum 

Verschenken und Sich-Schenken-Lassen. 

 

www.lecreuset.com 

 

  

Am Abend klingt der Tag entspannt bei einem 

Waldpilz-Risotto und einem Glas Wein aus. 

http://www.lecreuset.com/
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Lieferbare Formen und Größen: Unverbindliche Preisempfehlungen: 

Bräter Signature rund, 20 cm  249,00 € 

Bräter Signature oval, 29 cm  355,00 € 

Gourmet-Profitopf Signature, 30 cm  315,00 € 

Brat- und Servierpfanne Signature, 23 cm  159,00 € 

Sautépfanne Signature, 28 cm  245,00 € 

Tagine, 31 cm  315,00 € 

Aluminium-Antihaft Sautépfanne, 26 cm  195,00 € 

Aluminium-Antihaft Profipfanne, 30 cm  215,00 € 

Aluminium-Antihaft Pfannenset 2-tlg., 24 und 28 cm  279,00 € 

3-ply Plus Topfset 5-tlg. (Fleischtopf 18, 20, 24 cm, 
Bratentopf 20 cm, Stielkasserolle 16 cm) 

 725,00 € 

3-ply Sautépfanne, 24 cm  215,00 € 

3-ply Profitopf, 16 cm  175,00 € 

Mini-Cocotte, 10 cm  25,00 € 

Salatschüssel, 24 cm  42,00 € 

Auflaufformenset 2-tlg. Tradition, 13 und 20 cm  88,00 € 

Speiseteller, 27 cm  24,00 € 

Suppenteller, 22 cm  24,00 € 

Essig- und Ölset  45,00 € 

Salzmühle, 21 cm  42,00 € 

Pfeffermühle, 21 cm  42,00 € 

Leverpull LM-250   115,00 € 

 

Pressekontakt: 

Blies Public Relations GmbH  
Angelica Blies 
Obere Gärten 7 
D-70771 Leinfelden-Echterdingen 
Telefon +49 711 907840-0 
E-Mail info@blies-pr.de 
www.blies-pr.de 
 
Kontakt Le Creuset: 

Le Creuset GmbH 
Anja Sommer 
Einsteinstraße 44 
D-73230 Kirchheim unter Teck 
Telefon +49 7021 9749-20 
E-Mail: anja.sommer@lecreuset.com 
www.lecreuset.com 

http://www.blies-pr.de/
http://www.lecreuset.com/

